Fit fur die Bio-Gastro

Fortbildungsveranstaltung fur Lieferbetriebe der
Miinchner Gastronomie

Trainieren Sie, |hr bio-regionales Sortiment
Minchner Kichenverantwortlichen Uberzeugend
zu prasentieren. So gehen Sie gut vorbereitet in
Verkaufsgesprache und werden die Besonderheiten
lhrer Produkte eindrucksvoll darstellen.

Flr wen?

Lieferbetriebe aus der Metropolregion Minchen und angrenzenden Land-
kreisen mit bio-regionalem Sortiment — egal ob bereits grolRklichen-tauglich
oder nicht. Auch Betriebe, die eine Umstellung auf Bio planen sind
willkommen!

WQo?
Haus der Kost im

Munich Urban Colab
Freddie-Mercury-Stralle 5
80797 Miinchen

WANN?
Dienstag,
13. Januar 2026
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Inhalte des Seminars:

== Fakten und Geschichten, die gewerbliche Kunden interessieren
=) Verkaufsgespriache planen und durchfiihren

m=) Unterlagen und Prasentationen gestalten

ms) Gesprachsfihrung, Rhetorik und Kérpersprache verstehen und
einsetzen

Leitung: Heike Zeller, aHEU, Beraterin fir regionale Vermarktungsstrategien/

Die Teilnahme ist kostenlos. Mittagessen auf Selbstzahler-Basis.

Anmeldungslink: https://ecozept.limequery.com/FBG26
Anmeldeschluss: 7. Januar 2026, begrenzte Teilnehmerzahl

\ Melden Sie sich

jetzt an!

Kontakt und Infos:
Ecozept - Michael Bohm, Jan Linck: 08161/1482-0, bioregiomanagement@ecozept.de
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